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DER KONIGSBLAUE SCHRIFTZUG MIT DEM OMINOSEN BUCHSTABEN O
DURFTE VIELEN WALDVIERTLERINNEN BEREITS UNTERGEKOMMEN SEIN:
IMMERHIN SIND BEREITS ELF JAHRE SEIT DER ENTSTEHUNG DER MAR-
KE NORDERD VERGANGEN UND VORRANGIG WAR DAS PRODUKT IN DER
REGION ERHALTLICH. IM LETZTEN JAHR SCHAFFTE DER WALDVIERTLER
BIO-VODKA AUCH AUSSERHALB DER HEIMISCHEN GRENZEN VON SICH
REDEN ZU MACHEN. INTERNATIONAL AUSGEZEICHNET UND MIT PREISEN
GEKRONT, ENTDECKEN NUN SPIRITUOSEN-LIEBHABER WELTWEIT DAS
WALDVIERTEL IN FLUSSIGER FORM FUR SICH.

ERZAHLT VON RHEA MULLNER

Fiinfmal Gold und fiinfmal Silber: So
lautet die nicht ganz bescheidene Bilanz
der letzten zwolf Monate. Internationale
Fachjurys, wie die International Wine &
Spirits Competition oder die World-Spirits
Awards, schreiben dem Waldviertler Vodka
einen aufergewohnlichen Geschmack zu.

Verantwortlich dafiir, so ist Geschiiftsfiih-
rer David Wais iiberzeugt, sind die Roh-
stoffe selbst: .Der wichtigste Faktor ist auf
jeden Fall der Rohstoff und seine Qualitit.
Unserem Vodka werden keine zusitzli-
chen Inhaltsstoffe beigefiigt. Drin ist, was
drauf steht, und das sind entweder Erd-
iipfel, Roggen oder Apfel.*

Die Rohstoffe werden nach biologischen
Vorschriften im Waldviertel angebaut und
nach der Ernte in die benachbarte Wein-
viertler Brennerei transportiert. Dort an-
gekommen, wird das Obst und Gemiise
in einem sorgsamen Herstellungsprozess
verarbeitet und anschliefend in die Fla-
schen mit ihrer besonderen Form gefiillt.
Sicher verschlossen, lisst sich der Geist
des Waldviertels so lange Zeit aufbewah-
ren und an jedem Ort der Welt zum Leben
erwecken.

Die Ansammlung an internationalen Aus-
zeichnungen macht eines deutlich: Ir-
gendwann erntet man die Friichte fiir
einst gesiten Samen. Und im Fall von
norderd wurden diese Samen bereits vor
mehr als 30 Jahren gesit.

DER BIO-PIONIER

Als einer der ersten in Osterreich ent-
deckt der Waldviertler Hans Ackerl in den
frithen 1980er-Jahren die Bio-Landwirt-
schaft fiir sich. Die damals vorherrschen-
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de konventionelle Herangehensweise war
kein Weg, mit dem sich der junge Land-
wirt identifizieren konnte und so ging er
auf die Suche nach einer Moglichkeit, im
Einklang mit der Natur zu wirtschaften.

Zu Beginn bedeutete die Bio-Landwirt-
schaft fiir ihn zwar eine finanzielle Be-
nachteiligung, doch die Beschiftigung mit
dem Thema sollte sich bald als richtiger
Weg erweisen. Als Mitte der 199oer-Jah-
re auch der Lebensmitteleinzelhandel an
Bio-Produkten interessiert war, stiegen
Wahrnehmung und Bedeutung in der
Bevolkerung. Zu diesem Zeitpunkt hatte
Hans Ackerl bereits gute Kontakte ge-
kniipft und Wissen aufgebaut.

Immer mehr Landwirte folgten seinem
Beispiel und so wurden gemeinsam erste
Handelshiuser mit Bio-Gemiise beliefert.
Ein immer Komplexer werdender Markt
machte es Anfang der 2000er-Jahre not-
wendig, die bis dahin vorherrschende lose
Community in professionelle Strukturen
zu giefen - so wurde aus einer informel-
len Arbeitsgemeinschaft schlussendlich
die PUR Organic Products GmblIl. Heute
gehoren der PUR-Familie mehr als hun-
dert Bio-Landwirte aus Niederosterreich
und dem Burgenland an. Kauft man in
Osterreichs Supermiirkten ausgewiihl-
tes Bio-Gemiise wie Karotten, Erdipfel,
Zwiebel oder Gala-Apfel, so ist die Chance
groB. dass sie einst durch die PUR-Land-
wirte gesit wurden.

SCHNAPSIDEE

2008 suchte das Unternehmen nach einer
Moglichkeit, das Bio-Gemiise in einer
abstrakten und noch Linger haltbaren
Form anzubieten. Eine Spirituose war
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BIO-PIONIER HANS ACKERL

Der wichligste Eifolgstatler st die
hohe Qualifif winserer Rohstoffe!

- David Wais -
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dabei der naheliegende Weg. Unter dem
Label norderd wird seitdem Bio-Vodka
aus Apfel, Roggen und Erdiipfel erzeugt.
Der Markenname verbindet die regiona-
le Herkunft und den Ursprung des Roh-
stoffs: .nord*” fiir Norden, das Waldviertel,
und .erd" fiir Erde bzw. den Erdapfel. Am
Anfang stand die ureigenste und neutral-
ste Form - der Erdipfelvodka. Thm folgten
kurze Zeit spiiter zwei weitere Sorten: der
Apfelvodka mit leicht fruchtiger Note und
der Roggenvodka mit dezent siifilichem
Geschmack. Verinderte Klimatische Be-
dingungen lassen die Vodka-Macher nicht
ausschliefen, dass es eines Tages viel-
leicht noch weitere Sorten geben konnte:
<Unsere Umwelt inklusive Klima verindert
sich momentan, und auch wir und unse-
re Produkte werden uns darauf einstellen
miissen. Wir sind immer offen fiir Neues®,
so David Wais. Im Unternehmen selbst
beschiiftigt man sich viel mit der Ent-
wicklung neuer Sorten, allen voran Hans
Ackerls Sohn, Julian.

BIOLOGISCHES VERSUCHSLABOR

Jch pflanze verschiedene Wassermelo-
nensorten, Tabak und Artischocken - das
mache ich halt einfach gerne®, erzihlt der

jiingere Sohn von Hans Ackerl. Von klein
auf waren er und sein Bruder Gregor dem
Vater auf den Fersen, heute betreiben sie
gemeinsam den Hof. Fiir Julian sind die
Artenvielfalt und der Anbau neuer Sor-
ten immer schon spannend gewesen, sein
Lieblingsexperiment ist seit rund vier
Jahren die SiiBkartoffel. .Die SiiBKkartof-
fel ist absolut im Trend. Sie ist eine sehr
anspruchsvolle Kultur und ackerbaulich
eine Herausforderung®, so Julian. Die am
besten fiir den Standort Waldviertel ge-
eigneten Sorten zu finden, zihlt auch nach
mehreren Jahren zur grofiten Challenge.
So bereist Julian unterschiedliche Linder,
um verschiedene Anbauweisen und Sorten
zu entdecken. Bei einem Besuch in den
USA lernte er einen Siifkartoffel-Bauern
kennen, der eines bereits moglich macht:
Siifkartoffel-Vodka. Davon ist PUR aktuell
noch entfernt, vorerst steht die Suche nach
den perfekten Sorten und die Optimierung
bei den PUR-Landwirten im Fokus. Kennt
man nun aber die Geschichte der Ackerls,
so ist zweifelsfrei Klar: Osterreichs erster
SiiBkartoffel-Vodka konnte eines Tages
aus dem Waldviertel kommen und zum
niichsten Erfolgsrezept werden.
www.norderd.at
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